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es magiciens n'expliquent

jamais leurs tours. Christian

Etienne, le grand chef
avignonnais, lui, prend un malin
plaisir a nous expliquer la magie
~ de la bonne cuisine. Il nous avait
présenté "La magie de la rabasse"
(truffe en provencal) ; il récidive en
nous dévoilant la magie que I'on
peut trouver dans la tomate.
C'est qu'il y en a des secrets dans
ces boules de soleil...
Christian Etienne nous révele
les astuces et les savoir-faire
permettant de réaliser avec ce
légume-fruit de somptueux plats a
peu de frais.
Apres avoir connu ce livre, vous
deviendrez comme lui des
magiciens inconditionnels de la
tomate. Vous saurez tout d'elles et
des belles facons de la cuisiner.
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