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Alimentation, santé,
qualité de I’'environnement
et du cadre de vie

en milieuv rural

Ce manuel traite spécifiguement du module MP3 du Bac professionnel
u Services en milieu rural » gqui aborde I'alimentation, la santg, la qualité
de I'environnement et du cadre de vie en milieu rural.

Uobjectif de ce module est de permettre a I'éléve d'acquérir les connais-
sances et les competences nécessaires a la conduite d'une approche scien-
tifique et technique raisonnée, dans les domaines de I'alimentation, de la santé,
de la préservation et de |la valorisation de I'environnement et du cadre de vie
en milieu rural dans une perspective de développement durable,

La premiere partie de ce manuel est consacrée a l'analyse des milieux
naturels et des territoires ruraux et de leur fonctionnement écologique.
La deuxiéme partie traite des aliments, de I'alimentation et de la santé.
La troisidme partie propose une étide de I'environnement et de |a santé
des personnes.

Cet ouvrage est pluridisciplinaire : ia biologie, I'écologie, la physique et la
chimie interviennent conjointement dans le module MP3.

Le parti pris des auteurs de ce manuel est de proposer des documents nom-
breux et diversifiés, textes, schémas, dessins, photos, accompagnés de
questions permettant a I'éleve de réflechir et de s'en approprier le contenu.
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