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Cet ouvrage s adresse essentiellement aux éleves des sections preparatoires
au BEP Bioservices, au BEP carrieres sanitaires et sociales, au CAP agent
polyvalent de restauration et au CAP Maintenance et hygiéne des locaux.

L peut étre trés utile aux éleves du BEPA option “transformation” spé-
cialité “laboratoire et contrble de la qualité” et specialité * industries agro-
alimentaires” ainsi qu'aux éléves du baccalauréat professionnel “bio-indus-
tries de transformation” et ceux du baccalauréat professionnel “hygiéne-envi-
ronnement’ .

Enfin il peut etre utilisé avec profit pour les enseignements de Sciences
appliquées des diplomes rechnologiques et professionnels du secteur de
['alimentation et du secteur de I'harellerie-restauration.

Prenant appui sur des connaissances de microbiologie générale developpées |
dans une premiére partie, il débouche dans une deuxiéme partie sur I'éru-
de du traitement et de la prévention des biocontaminations tant en milieu
hospitalier que dans le secteur des bio-industries.

Les concepts fondamentaux de microbiologie générale sont le plus sou-
vent introduits 4 I'aide d'observations ou de résultats expérimentaux, Les
méthodes et techniques de traitement des biocontaminations sont décrits
de facon trés pratique et renvoient constamment 4 des exemples d'applica-
{lons.

Des ilhustrations nombreuses, des tableaux comparatifs ou récapitulanifs,
des schémas de synthéses, des résumés en fin de chapitre et des exercices d'au-
to-¢valuation permettent & ['éléve de dégager ou de réviser rapidement l'es-
sentic] et de disposer ainsi d'un ouvrage de reference concis et bien illustre,
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