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Lamidon et ses derives
Applications industrielles

Lamidon, principale forme sous laguelle les plantes stockent leurs
sucres, est une matiére premiére renouvelable a partir de laguelle
on crée des centaines de produits dérives, destings aux Industres
alimenlaire, chimigue et pharmaceutique:

Au cours des 50 demieres annees, les procedes chimigues acides
de degradation de la molecule damidon ont ete supplantes
par I'utilisation d'enzymes gui catalysent sa transtonmation

Ces gnzymes ont dabord permis d'eluclder |la structure chimigue
des différentes formes d'amidon avant de remplacer les acides dans
lindustrie. Lavenement de macromalecules complexes, les enzymes,
contre la simple acidité a une impartance historigue considérable,
car elle |llustre la puissance des oulils du vivant que |'homma,
grace au-genle enzymatique, sapproprie peu a peu.

La spécificite, le rendement et la qualité des transtormations
de l'amiden ont beaucoup augmenté grace aux enzymes,
mals au prix d'une complexiteé accrue des procédes,

Comme ceux-cl imposent de travailler a des températures élevées,
an s'est mis a chercher des enzymes amylolftiques stables et actives a
ces températures. “kes auteurs sont bien placeés pour decrire
la chasse aux archacbactérics thermophiles, une nouvelle sourge
de telles enzymes. Cette quéte a redonné ses letires de noblesse
a l'elude de |a diversite microbienne en mélant taxinomie nmlecmaer
physiologie et meétabolisme.

Louvrage d’Emmanuel Leéveéque, Bernard Haye et Abdel Belarbi
intéressera un large public d'étudiants, déléves ingenieurs,
de professeurs, de chercheurs et dindustriels,

A une epogue o les régions jouent un role crolssant dans la recherche
et le développement biotechnologlgue. | n'est pas anodin que ce livre
utile et de gualite solt 155U de I'Europol Agro de Reims
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