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Les obligations reglementaires rela-
tives a I'hygiéne alimentaire et a
I'hygiéne générale en abattoir ne
cessent d'évoluer sous limpulsion
d'instances communautaires aussi
variees gue le Parlement européen ou
le Codex Allmentarius, La directive
93f43/CEE, maitresse €n la matiére,
impose en particulier la mise en place
de la démarche HACCP dont la
premiére étape est 'identification des
dangers.

Destinég & en faciliter I'identification et
la caractérisation dans le cadre d'une
démarche HACCP, cet ouvrage reper-
torie tous les dangers biologigues
{(bactéries, virus, parasites, agents
transmissibles non conventionnels,
amines biogénes) liés a la consom-
mation de viandes, sous la forme de
monographies synthetiques, en appor-
tant notamment des éléments ciblés
de caractérisation [nature, sources,
fraquence, gravité) et des moyens de
détection en abattoir.

Ce guide pratique complet s'adresse
aux responsables gualité des abattoirs,
aux. professionnels des industries de
transformation des viandes, ainsi
qu‘aux agents des services vétérinaires.

lulien Fosse, docteur vétérinaire, est
nspecteur aléve de la sante publigue
yatérinaire a I'Ecole nationale des
services vatérinaires de Lyon, Catherine
Magras, docteur vétérinaire, docteur
&5 sciences, dirige I'unité d'hygiéne et
qualité des aliments de I'Ecole natio-
nale vétérinaire de MNantes.
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