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C L ouvrige permet un examen complet et systématique des
etapes de la gestion des matiéres premiéres dans l'industrie
laitiére (et plus généralemant alimentaire) : collecte, réception, trai-
tements, canditionnement et sortie en produits finis, Il vise 2 opti-
miser les pratiques mises en ceuvre, accordant les connaissances
d'ordres scientifique et technologique aux exigences imposées par
une gestion performante des matiéres, dont il rappelle le principe
fondamental : réduire les colits, évaluer et améliorer le contrale
des flux.

Congu a l'usage des responsables, technologues; ingénieurs ou ges-
tionmaires, il propase successivement ;

— une deéfinition critique des concepts essentiels : bilan, pertes,
ratios, codits matiéres |

— un inventaire des méthodes de base statistique, échantillon-
nage, métrologie ;

— un rappel des principales caractéristiques physiques du lait et
des produits laitiers ;

= la description des méthades de mesure quantitatives et analy-
tiques permettant de suivre les réceptions, les fiux et les sorties
avec leurs limites d'incertitide

— la présentation des moyens informatiques adaptés & une gestion
efficace ;

= une série d'applications CONCretes pour Chﬂth atelier ou pro-
duit, précisant les missions dévolues aux responsables ;

~ les divers aspects, tant réglementaires qu'économiques, des
entrées et des sorties de matigres et de produits ;

— un recoupement des pertes avec les rejets ot les effluents.

La gestion matiéres dans lindustrie laitidre bénéficie de la doubla Exparience pro-
fessionnelle de son coordonmateur, consultine en BNreprises et incervenant
a ['lnsticue supérisur d'industrie =t'd'économie laitizres, Hubert Pointurier
3 lui-meme rédigé plusisurs chapitres ot orchestré les connaissances des autres
auteursissus de disciplines diversifidss, rézlisant un autil ictualise sans equivalent.
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